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Entrada de Mercancias
Calle Ibiza 35 - 28009 Madrid
Tel. 910 607 270
info@entradademercancias.com
www.entradademercancias.com

Aperitivo

(a compartir)

Aceitunas de Campo Real
Mejillones de la Ria en Escabeche con Patatas Chips

Seleccion de 3 Tapas
(1 tortilla o ensaladilla cada 4 personas. Resto 1 ud/p.p.)

Tortilla de Betanzos, con Huevos de Corral de Gallina Joven
Croquetas Cremosas de Jamon de Bellota, 100 % Ibérico Puro
Felinos "Mejillones Tigres"

La Ensaladilla de Carmen
Bufiuelo de Bacalao
Alcachofas Suaves en Flor (en temporada)

Seleccion de 1 Entrada

(1 racién cada 2 personas)

Callos de Ternera Estofados
Brandada de Bacalao
Menestra de Tudela (en temporada)
Pimientos del Piquillo a la Parrilla o Piparras Fritas
Ensalada Templada de Pollo Campero Escabechado con Acelga Roja
Ensalada de Ventresca de Bonito, Tomate de Temporada y Cebolleta

Seleccion de 1 Principal

(1 racién cada 2 personas)

Pluma de Bellota, 100% Ibérico Puro, con guarnicién
Carrilleras de Bellota, 7100 % Ibérico Puro, con Puré de Boniato
Fricando de Ternera con Senderuelas y Picada de Frutos Secos
Albondigas Guisadas con Sepia de Playa y Picada
Canelones Gratinados con Bechamel
Pulpo a la Parrilla con Mojos Canarios Rojo y Verde
Bocaditos de Merluza de Pincho Gallega con Pisto Manchego
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Selecciéon de 1 Postre

(1 postre cada 2 personas)

Quesada Tradicional Pasiega
Leche Frita

Pastel de Chocolate Puro, 72% Cacao
Helados Artesanos

Pan y Café

Iva Incluido. Bebidas No incluidas.
Sala y Servicio Incluido
4 horas incluidas. Suplemento a partir de la 5* hora
Nota: Este menii estd basado en un minimo de 15 personas. Para grupos inferiores consultar.

Un local, una sala, una mesa, un espacio totalmente privado y exclusivo, para 20 personas, donde poder realizar cualquier
tipo de evento o actividad gastronémica de manera independiente y personal.

Entrada de Mercancias es un espacio flexible, donde el cliente elige qué quiere hacer y como lo quiere hacer.

El local cuenta con cocina independiente, totalmente equipada, de uso privado, donde se puede elaborar un ment
B bl b
personalizado o cocinarlo uno mismo.

SERVICIOS

Comidas y Cenas

Disponemos de una amplia seleccién de menus para cualquier tipo de comida, cena o celebracion.

Cocina Privada

¢Quiere cautivar a sus invitados elaborando usted mismo el mena? Disponemos y ponemos a su disposicién una completa
cocina equipada con toda la maquinaria necesaria para cualquier tipo de elaboracién. Hagalo usted mismo.

Fventos
Presentaciones de Productos; Cenas Tematicas; Eventos Deportivos; Gelebraciones; Cursos.

Todo es posible en Entrada de Mercancias.
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A MEDIDA (2 aperitivos a compartir)

(2 aperitivos a compartir cada 4 personas)

Boquerones en Vinagre con Asadillo de Pimientos
Cecina o Lomo Doblado de Bellota, 100% Ibérico Puro
La Ensaladilla de Carmen
Anchoas de Santofia en aceite Sanfilippo (Supl.)

Seleccion de 3 Tapas
(1 tortilla cada 4 personas. Resto 1 ud/p.p.)

Tortilla de Betanzos, con Huevos de Corral de Gallina Joven
Croquetas Cremosas de Jamoén de Bellota, 100 % Ibérico Puro
Felinos "Mejillones Tigres”

Bufiuelo de Bacalao

Alcachofas Suaves en Flor (en temporada)

Seleccion de 1 Entrada

(1 racién cada 2 personas)

Callos de Ternera Estofados
Brandada de Bacalao
Menestra de Tudela (en temporada)
Pimientos del Piquillo a la Parrilla o Piparras Fritas (en temporada)
Ensalada Templada de Pollo Campero Escabechado con Acelga Roja
Ensalada de Ventresca de Bonito, Tomate de Temporada y Cebolleta

Seleccion de 1 Principal

(1 raciéon por persona)

Pluma de Bellota, 700% Ibérico Puro, con guarniciéon
Carrilleras de Bellota, 100 % Ibérico Puro, con Puré de Boniato
Hamburguesa de Buey Gallego Madurado con Patatas Chips Caseras
Fricandé de Ternera con Senderuelas y Picada de Frutos Secos
Albéndigas Guisadas con Sepia de Playa y Picada
Canelones Gratinados con Bechamel
Pato con Peras
Bocaditos de Merluza de Pincho Gallega con Pisto Manchego
Pulpo a la Parrilla con Mojos Canarios Rojo y Verde
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Selecciéon de 1 Postre

(1 postre cada 2 personas)

Quesada Tradicional Pasiega
Leche Frita
Pastel de Chocolate Puro, 72% Cacao
Helados Artesanos
Seleccion de Quesos Artesanos de Leche Cruda (Supl.)

Pan, Café y Chupito

Iva Incluido. Bebidas No incluidas.
Sala y Servicio Incluido
4 horas incluidas. Suplemento a partir de la 5* hora
Nota: Este menii estd basado en un minimo de 15 personas. Para grupos inferiores consultar.

Un local, una sala, una mesa, un espacio totalmente privado y exclusivo, para 20 personas, donde poder realizar cualquier
tipo de evento o actividad gastronémica de manera independiente y personal.

Entrada de Mercancias es un espacio flexible, donde el cliente elige qué quiere hacer y como lo quiere hacer.

El local cuenta con cocina independiente, totalmente equipada, de uso privado, donde se puede elaborar un ment
B bl b
personalizado o cocinarlo uno mismo.

SERVICIOS

Comidas y Cenas
Disponemos de una amplia seleccién de menus para cualquier tipo de comida, cena o celebracién.
Cocina Privada

¢Quiere cautivar a sus invitados elaborando usted mismo el mena? Disponemos y ponemos a su disposicién una completa
cocina equipada con toda la maquinaria necesaria para cualquier tipo de elaboracién. Hagalo usted mismo.

Fventos
Presentaciones de Productos; Cenas Tematicas; Eventos Deportivos; Gelebraciones; Cursos.

Todo es posible en Entrada de Mercancias.



Entrada de Mercancias
Calle Ibiza 35 - 28009 Madrid
Tel. 910 607 270
info@entradademercancias.com
www.entradademercancias.com

Aperitivo

Mejillones de la Ria en Escabeche con Patatas Chips
Aceitunas de Campo Real
Queso de Leche Cruda de Oveja

Entrante

Croqueta de Cocido
acompaiiada de Salsa de Tomate Casera

El Cocido de Carmen

1° vuelco: Sopa de Cocido desgrasada
con Pelota, Piparrasy Cebolleta

2° vuelco: Garbanzos Pedrosillanos,
con Patata, Zanahoria y Repollo Rehogado.
Se acompaiia de Ensalada de Pamplinas

3° vuelco: Las Carnes
Morcillo de Vaca Vieja Gallega
Pollo de Corral
Tocino de Ibérico Puro y de Bellota
Panceta de Ibérico Puro y de Bellota
Morcillay Chorizo de Beasain
Huesos de Cairia
Jamon Ibérico

Postres

Leche Frita
Manzana Asada

Pan, Café y Chupitos
IVA incluido - No incluye Bebidas

Nota: Este menu esta basado en un minimo de 15 personas. Para grupos inferiores consultar.



